
 

精 選 五 彩 迷 你 碟  

本日の豆皿前菜５種 盛り合わせ 

 特別菜單  〔  特別コースメニュー  〕  

台湾ワインと中華コース  【１名様、お料理＆ワイン３杯込、税込】 ￥５，５００ 

～【白ワイン】 『カドナホワイトワイン／卡多納白葡萄酒』｜ 鵬群頂酒荘、彰化縣二林鎮  ～ 

本 日 甜 點 雙 樣  

本日のデザート２種 

酥 炸 兩 樣 ： 蛋 皮 春 捲 ,咕 咾 肉  

揚げ物２種：春巻、酢豚 

【前日までのご予約をお願いします

精 選 茉 莉 花 茶  

ジャスミン茶  

～【赤ワイン①】 『ハンニーフンレッドワイン／漢妮芬紅酒』｜ 鵬群頂酒荘、彰化縣二林鎮  ～ 

～【赤ワイン②】 『エリートレッドワイン／菁釀紅葡萄酒』｜ 鵬群頂酒荘、彰化縣二林鎮  ～ 

今 日 蒸 點 一 種  

本日の点心１品 

鴛 鴦 蝦 球 ： 奶 油 蝦 球 ,蕃 茄 蝦 球  

海老料理２種盛り：えびマヨネーズソース、〝辛くない〟海老チリ 

青 椒 肉 片  

“細切りじゃないチンジャオロース” 

茶 樹 菇 滷 肉  配  白 飯  或  炒 麵  

茶樹茸と豚肉の煮込み『ルーロー(滷肉)』ご飯 または  焼きそば を添えて 



 

精 選 五 彩 冷 菜 盤  

特選前菜５種 盛り合わせ 

 特別菜單  〔  特別コースメニュー  〕  

北京ダックと台湾ワインコース 

～【白ワイン】 『カドナホワイトワイン／卡多納白葡萄酒』｜ 鵬群頂酒荘、彰化縣二林鎮  ～ 

鴨 骨 架 白 湯 海 鮮 鍋 粑  

ダックスープの海鮮あんかけおこげ 

甜 點 雙 輝：迷 你 蛋 撻  和  本 日 甜 點  任 選 一 種  

デザート２種：ミニエッグタルト＆本日のチョイスデザート 

北 京 烤 鴨 二 吃 ： 片 皮 鴨 ,生 菜 包 鴨 鬆  

大 閘 蟹 黃 小 籠 包 子  

自家製上海蟹みそ小籠包 

北京ダック 

特製味噌炒めダック肉のレタス包み 

【３営業日前までのご予約をお願いします

精 選 茗 茶  

本日の中国茶また は台湾茶  

～【赤ワイン①】 『ハンニーフンレッドワイン／漢妮芬紅酒』｜ 鵬群頂酒荘、彰化縣二林鎮  ～ 

～【赤ワイン②】 『エリートレッドワイン／菁釀紅葡萄酒』｜ 鵬群頂酒荘、彰化縣二林鎮  ～ 

≪ お料理：１卓６名様分 ≫ 

≪ ワイン：白１種＆赤２種 計３本 ≫ 

（平 日） ￥４５，１００ 

（土日祝） ￥５３，５７０ 【税込 総額】 



 

  



 

  



 

  


